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Cabernet Sauvignon
Cosecha manual, 26 y 27 de marzo de 2018.
Gualtallary, Tupungato, Valle de Uco, Mendoza

Vifledo de Gualtallary, de aproximadamente 11 aflos de antigliedad. Altitud entre
1.100 a 1.200 msnm. Espaldero alto y riego por goteo. Clima continental, semiarido.

Suelo arenoso con presencia de calcareos y mineralidad, con canto rodado en
profundidad y buen drenaje.

La calidad de los vinos de la vendimia 2018 fue excelente, asi como el rendimiento
de los vifiedos.
La temporada se caracterizo por tener un invierno con temperaturas y ciclos feno-
|6gicos normales, en relacion con las medias historicas. Sin embargo, el 13 de octu-
bre hubo una helada general que afectd varias hectareas de vifiedos en Mendoza.
A pesar de este evento climatico, las producciones fueron, en general, mayores a
las ultimas tres cosechas.
En las ultimas semanas de enero v las primeras de febrero, hubo olas de calor y los
dias superaron los 38°C. La segunda quincena de febrero y marzo, se presentd con
noches frescas y buena amplitud térmica, favoreciendo la madurez polifendlica en
TUPUNGATG las pieles de las uvas.

3 Las precipitaciones alcanzaron un promedio anual de entre 250 y 280 mm, valores
inferiores a las tres temporadas anteriores, lo que permitid que 10s racimos tuvieran
una excelente sanidad hasta la cosecha.

Crianza en barricas de roble francés durante 12 meses para el 60% del vino

CABERNET SAUVIGN

Vino de intenso color rojo rubi. Aromaticamente, expresa frutas y especias. Se
destacan los aromas de especias como pimenton dulce, combinados con frutas
dulces como las ciruelas y el memobrillo, y con notas herbales como menta y
poleo. También aparece una nota floral como lavanda. En boca es concentrado,
con taninos sedosos y de muy buena persistencia.
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