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VARIETAL
Malbec

VINDIMA
Colheita manual, 28 e 29 de março de 2018.

DENOMINAÇÃO
Los Chacayes, Tunuyán, Valle de Uco, Mendoza.

VINHEDO
Vinhedo de Los Chacayes, com aproximadamente 15 anos de antiguidade e 
localizado a 1.200 metros acima do nível do mar.
Espaldeira alta e de alta densidade: 5.555 plantas/ha, irrigação por gotejamento.
Clima continental e semiárido.

SOLO
Solo pedregoso com presença de material calcário e mineralidade, muito pobre em 
matéria orgânica e com boa drenagem.

CICLO VEGETATIVO
A qualidade dos vinhos da vindima de 2018 foi excelente, assim como o rendimento 
dos vinhedos.
A temporada caracterizou-se por ter um inverno com temperaturas e ciclos fenológicos 
normais, em relação às médias históricas. Porém, em 13 de outubro houve uma geada 
generalizada que afetou vários hectares de vinhedos em Mendoza. Apesar deste 
evento climático, as produções foram, no geral, superiores às três últimas safras. 
Nas últimas semanas de janeiro e nas primeiras semanas de fevereiro houve ondas de 
calor e, durante o dia, as temperaturas ultrapassaram os 38°C. A segunda quinzena de 
fevereiro e março apresentaram noites com temperaturas mais baixas e boa amplitu-
de térmica, favorecendo a maturação polifenólica nas cascas das uvas.
As chuvas atingiram uma média anual de 250 a 280 mm, valores inferiores aos três 
anos anteriores, o que permitiu aos cachos apresentar excelente saúde até a colheita.
 
TECHNICAL INFORMATION
Envelhecimento: de 12 meses em barris de carvalho francês para 40% do vinho. 
Álcool: 14,8%
Acidez 6,3
PH 3,7
Açúcar 2,5 

NOTAS DA DEGUSTAÇÃO
Vinho vermelho violáceo atraente. No nariz, apresenta frutas vermelhas ácidas 
como ginjas e groselhas, notas ervais e intensa mineralidade com tons de giz. Na 
boca é intenso, linear e com uma coluna de acidez que lhe confere um final longo 
e excepcional. É um Malbec particular, com importante presença de especiarias.
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