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Criolla Chica
Cosecha manual, 1 de abril de 2019
Vista Flores, Valle de Uco, Mendoza

Vifedo de Vista Flores, de aproximadamente 50 afios de antigliedad v altitud
de 1.000 msnm. Parral plantado en 1957, con riego por surco tradicional y bajo
rendimiento natural. Clima continental, semiarido.

Suelo arenoso y profundo, muy pobre y con baja materia organica.

Fue una cosecha con buenos rendimientos ya que Mendoza no sufrié significativos
eventos climaticos este ano.

El invierno fue el mas frio de las ultimas cuatro temporadas. En consecuencia, la
brotacion entre fines de septiembre y principios de octubre fue excelente.
Podriamos decir que fue una cosecha similar a la de 2018 en cuanto a buenos
rendimientos en los vinedos. Sin embargo, debido a las frescas temperaturas de
marzo y abril, se obtuvieron uvas con una acidez natural significativamente mayor
a la de la cosecha anterior.

Crianza en huevos de concreto con borras finas durante 11 meses.

13% 5.5 3510 1.8
Vino de color rojizo tipo cereza con tintes violaceos. En nariz es fresco v frutado,
CON aromas a cerezas y guindas, con algunas notas especiadas como hierbas de

campo, y algo mineral como grafito que recuerda su aflejamiento en concreto.
En boca es jugoso, con textura, fresco y de mucha amabilidad y largo de boca.
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