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Cabernet Sauvignon
Colheita manual, 26 e 27 de marco de 2018.
Gualtallary, Tupungato, Valle de Uco, Mendoza.

Vinhedo de Gualtallary, com aproximadamente 11 anos de antiguidade.
Altitude entre 1100 a 1.200 metros acima do nivel do mar.

Espaldeira alta e irrigacao por gotejamento.

Clima continental e semiarido.

Solo arenoso com presenca de material calcario e mineralidade, seixos rolados em
profundidade e boa drenagem.

A qualidade dos vinhos da vindima de 2018 foi excelente, assim como o rendimento
dos vinhedos.

A temporada caracterizou-se por ter um inverno com temperaturas e ciclos fenologi-
Cos normais, em relacao as medias historicas. Porem, em 13 de outubro houve uma
geada generalizada que afetou varios hectares de vinhedos em Mendoza. Apesar
deste evento climatico, as producdes foram, no geral, superiores as trés ultimas safras.
Nas ultimas semanas de janeiro e nas primeiras semanas de fevereiro houve ondas de
calor e, durante o dia, as temperaturas ultrapassaram os 38°C. A segunda quinzena de
fevereiro e marco apresentaram noites com temperaturas mais baixas e boa amplitu-
de térmica, favorecendo a maturacao polifendlica nas cascas das uvas.

As chuvas atingiram uma media anual de 250 a 280 mm, valores inferiores aos trés
anos anteriores, 0 que permitiu aos cachos apresentar excelente salde ate a colheita.

APPELLATION

Envelhecimento de 12 meses em barris de carvalho francés para 60% do vinho.

CABE! VIGNO! A|COOI: ]5,5%
i Acidez 5,9
PH 3,65
Acucar 2,5
& ARGEN““.A. Vinho vermelho rubi intenso. Aromaticamente, expressa-se em frutas e especiarias.

Destacam-se 0s aromas a especiarias como o pimentao doce, combinados com
frutas doces, como ameixa € marmelo, e com notas de ervas, tais como a menta e
0 poejo. Também aparece uma nota floral como a lavanda. Na boca, é concentra-
do, com taninos sedosos e muito boa persisténcia.
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