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VARIETAL
Pinot Noir

VINDIMA
Colheita manual, sexta-feira, 29 de março de 2019.

DENOMINAÇÃO
Tunuyán, Valle de Uco, Mendoza.

VINHEDO
Vinhedos de Tunuyán, a 1.400 metros acima do nível do mar de altitud. Trabalha-se 
com cobertura vegetal nativa para preservação da matéria orgânica.
Espaldeira alta e irrigação por gotejamento.
Clima continental e semiárido. Nesta região, as colheitas são tardias e há mais chuvas 
(ao redor de 350 mm).

SOLO
Solo com textura franca e arenosa até os 70 cm de profundidade. Em maior 
profundidade, apresenta conglomerado ou pequenos clastos e fragmentos 
arredondados de rochas preexistentes. Possui boa drenagem e baixo teor de matéria 
orgânica.

CICLO VEGETATIVO
Foi uma colheita com bons rendimentos, já que Mendoza não sofreu eventos 
climáticos significativos neste ano. 
O inverno foi o mais frio das últimas quatro temporadas. Consequentemente, a 
brotação entre o final de setembro e o início de outubro foi excelente. 
Poderíamos dizer que foi uma vindima semelhante à de 2018 em termos de bons 
rendimentos nos vinhedos. No entanto, devido às temperaturas baixas de março e 
abril, as uvas obtidas apresentaram uma acidez natural significativamente superior à da 
colheita anterior.

ENVELHECIMENTO: 
De 11 meses em barris de carvalho francês para 50% do vinho.

NOTAS DA DEGUSTAÇÃO
Vinho vermelho ginja intenso. No nariz, predominam as frutas vermelhas ácidas 
como ginjas e groselhas, bem como aromas de ervas combinados com notas 
minerais e terrosas. Por fim, aparecem aromas cítricos e notas suaves que delatam 
sua passagem pela madeira. Na boca, tem um entrada doce e fluida, com acidez 
equilibrada. O seu final é suave e arredondado, com uma longa persistência.
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