
A P P E L L A T I O N
t u p u n g a t o  c a b e r n e t  s au v i g n o n

C O S E C H A
2019

VA R I E TA L
Cabernet Sauvignon

V E N D I M I A
Cosecha manual, 10 de marzo de 2019

A P E L A C I Ó N
Gualtallary, Tupungato, Valle de Uco, Mendoza.

V I Ñ E D O
Viñedo de Gualtallary, de aproximadamente 11 años de antigüedad. 
Altitud entre 1.100 a 1.200 msnm. Espaldero alto y riego por goteo. Clima 
continental, semiárido.

S U E L O
Suelo arenoso con presencia de calcáreos y mineralidad, con canto 
rodado en profundidad y buen drenaje.

C I C L O  V E G E TAT I V O
Fue una cosecha con buenos rendimientos ya que Mendoza no sufrió 
significativos eventos climáticos este año. 
El invierno fue el más frío de las últimas cuatro temporadas. 
En consecuencia, la brotación entre fines de septiembre y principios de 
octubre fue excelente. 
Podríamos decir que fue una cosecha similar a la de 2018 en cuanto a 
buenos rendimientos en los viñedos. Sin embargo, debido a las frescas 
temperaturas de marzo y abril, se obtuvieron uvas con una acidez 
natural significativamente mayor a la de la cosecha anterior.

C R I A N Z A
Crianza en barricas de roble francés durante 12 meses para el 60% del 
vino.

N O TA S  D E  D E G U S TA C I Ó N
Vino de intenso color rojo rubí. Aromáticamente, expresa frutas 
maduras como ciruelas y membrillo además de especias como la 
pimienta negra y el pimentón. Finalmente, aparecen algunas notas de 
caco amargo y tabaco rubio. En boca es concentrado, con taninos 
sedosos y de muy buena persistencia y largo de boca.


