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C O S E C H A
2022

VA R I E TA L
Chardonnay

V E N D I M I A
Cosecha manual, 28 de febrero de 2022

A P E L A C I Ó N
Finca Sabaquin, Los Árboles, Valle de Uco, Mendoza

V I Ñ E D O
Finca Sabaquin, Los Árboles. Viñedo plantado en 2006, a una altitud de 
1.400 msnm. Espaldero alto, densidad de 4.400 plantas/ha, riego por 
goteo.

S U E L O
Suelo de textura franco-arenosa. A mayor profundidad, presenta 
conglomerado de río. Posee buen drenaje y bajo contenido en materia 
orgánica. Cobertura vegetal nativa.

C I C L O  V E G E TAT I V O
Fue una cosecha desafiante debido a alguna helada tardía y a que enero 
y febrero fueron lluviosos, con lo cual debimos ser muy cuidadosos sobre 
todo con la sanidad de las uvas blancas. Sorteando esta primera etapa y 
como viene ocurriendo últimamente debido a rendimientos algo 
menores, las tintas se anticiparon de acuerdo a la región. Tuvimos una 
ventana de muy buena fruta, sana, con colores intensos y linda 
concentración. Luego, a fin de marzo, hubo una helada que complicó un 
poco la cosecha debiendo acelerar al máximo. Podemos decir que los 
vinos blancos son intensos en aromas, con mucha fruta y un poco más 
concentrados que en 2021. Los tintos son de excelente calidad.

C R I A N Z A
Fermentación y luego crianza durante 12 meses en barricas de roble 
francés nuevo (50%) y de segundo uso (50%). Barricas de 500 litros para 
lograr mayor integración en el vino.

N O TA S  D E  D E G U S TA C I Ó N
Vino de color amarillo verdoso. Aromáticamente es muy elegante y se 
combinan flores blancas como la acacia y manzanilla, con cítricos como 
lima y frutas de pulpa blanca como durazno y pera. La madera se 
encuentra muy integrada y aumenta la complejidad de este vino. En boca 
se destaca su volumen y cremosidad, que se combinan con una textura 
vibrante, acidez crocante y lago final.


